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Tag Speiseauswahl  Allergene Bestellung Einrichtung 

Montag 

Mediterrane Tortellini mit Tomatensoße 
a, a1, h. k, I, MN, O, PA, n, V  

Tortellini Ricotta – Spinat mit Käsesoße 
6, a, a1, c, I, k, I MN, q, n  

 
  

 Obst   
 

Dienstag 

Putenschnitzel mit Rahmsoße und Spätzle 
1, a1, a, G, i, k, I, q, c, h  

Blumenkohlcremesuppe mit Weizenbrötchen k, I, n, a, a1, m 
 

  
 

 Stracciatella Joghurt i, q 
 

Mittwoch 

Seelachsfilet im Backteig mit Schnittlauchsoße und Kartoffelstampf 
7, a, a1, c, d, F, i, k, I, PA, q, 6, MN  

Schmelzkäsebratling Toskana mit Schnittlauchsoße und Kartoffelstampf 
a, a1, a10, c, i, PA, q, k, 6, MN  

  
 

 Obst  
 

Donnerstag 

Hühnerfrikassee mit Reis  
7, G, k, I, n,   

Vegetarisches Frikassee mit Reis a, a1, h, i, k, I, q 
 

 
  

 Gurkensalat mit Essig – Öl - Dressing 6, k, I, n, PA 
 

Freitag 
Tag der Arbeit 

Hähnchennuggets mit Süß – Sauer – Soße und Kartoffeln 
3, 7, a, a1, G, k, I, 2, PA, n,   

Vegetarische Nuggets mit Süß – Sauer – Soße und Kartoffeln 
a, a1, h, k, I, m, 2, PA,   

 

  
 

Tomatensalat  
3, k, I, n  
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a=Glutenhaltiges Getreide, c=Eier, d=Fische, h=Sojabohnen, i=Milch, k=Sellerie, l=Senf, m=Sesam, n=Schwefeloxid und Sulfite, G=Geflügelfleisch, F=Fisch, 

V=Vegetarisch, 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxidationsmittel, 6=enhält eine Phenylalaninquelle, 7=Phosphat, a1=Weizen, MN=Muskatnuss, 

O=Oregano, q=Laktose, a10=Hafer, PA=Paprika 


