Speiseplan3 KW 18 27.04.2026 —01.05.2026

,Seelenfutter” Vettweil Telefon 02424-2037380, E-Mail: esszeit@dga-dueren.de

Tag

Speiseauswahl

Allergene Bestellung Einrichtung

Mediterrane Tortellini mit TomatensoRe

Tortellini Ricotta — Spinat mit KasesoRe

Obst

Putenschnitzel mit RahmsoRe und Spatzle

Blumenkohlcremesuppe mit Weizenbrétchen

Stracciatella Joghurt

Seelachsfilet im Backteig mit SchnittlauchsoRe und Kartoffelstampf

Schmelzkasebratling Toskana mit SchnittlauchsoRe und Kartoffelstampf

Obst

Hihnerfrikassee mit Reis

Vegetarisches Frikassee mit Reis

Gurkensalat mit Essig — Ol - Dressing
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a=Glutenhaltiges Getreide, c=Eier, d=Fische, h=Sojabohnen, i=Milch, k=Sellerie, [=Senf, m=Sesam, n=Schwefeloxid und Sulfite, G=Gefllgelfleisch, F=Fisch,
V=Vegetarisch, 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxidationsmittel, 6=enhalt eine Phenylalaninquelle, 7=Phosphat, al=Weizen, MN=Muskatnuss,
O=0regano, g=Laktose, al0=Hafer, PA=Paprika



